FOOD CONTACT MATERIAL TESTING FOR FDA
食 品 接 触 材 料 测 试 申 请 表 (FDA专用)

FDA 175.300 (RPC)
Resinous and Polymeric Coating树酯和聚合体涂层

	样品类型*：
  〇 任何的塑料涂层；〇 电镀涂层（除银镀层）〇 金属

	使用频度*： 
〇 一次性使用；
(容器体积*：〇大于1加仑1.8 mg/inch2   〇小于1加仑0.5mg/inch2）
〇 重复使用(18mg/inch2)

	使用条件*
	食物类型
	模拟液
	     食物类型分类*

	〇A 高温加热消毒（例：超过100℃）
	I，IV-B
	水
	I、非酸性（PH>5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。

II、酸性（PH=5或<5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。

III、溶于水，酸性或非酸性产品，包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。

IV、奶制品及其改性奶制品
A. 低或高脂肪含量的油包水状乳状液；
B. 低或高脂肪含量的水包油状乳状液。

V、低含水量的脂肪和油

VI、饮料：
     A.含酒精的饮料 
    B.不含酒精的饮料

VII、烧烤食品

	
	III，IV-A，VII
	水，正庚烷
	

	〇B 热水消毒
	II
	水
	

	
	III, VII
	水，正庚烷
	

	〇C 盛装热食物或巴氏消毒，超过66℃
	II, IV-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	〇D 盛装热食物或巴氏消毒小于66℃
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇 E 室温盛装食物并贮存
（在容器内不需加热处理）
	I, II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	


	
	V, VII
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇F 冰箱冷藏贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I, II, III, IV-A, IV-B, 
VI-B,VII
	水
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇G 冰箱冷冻贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I，II，III，IV-B，VII
	水
	

	〇 H冷冻贮存(在使用前需加热处理).
1、溶于水或水包油型低或高脂肪含量乳状液。
2、溶于水，高或低游离油或脂肪。
	I，II，IV-B
	水
	

	
	III，IV-A，VII
	水，正庚烷
	


* 为必选项，否则测试无法进行
FDA 177.1460 (MF)
Melamine-Formaldehyde resins三聚氰胺甲醛树脂
	使用条件*
	食物类型
	模拟液
	     食物类型分类*

	〇A 高温加热消毒（例：超过100℃）
	I，IV-B
	水
	I、非酸性（PH>5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。

II、酸性（PH=5或<5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。

III、溶于水，酸性或非酸性产品，包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。

IV、奶制品及其改性奶制品
A. 低或高脂肪含量的油包水状乳状液；
B. 低或高脂肪含量的水包油状乳状液。

V、低含水量的脂肪和油

VI、饮料：
     A.含酒精的饮料 
    B.不含酒精的饮料

VII、烧烤食品

	
	III，IV-A，VII
	水，正庚烷
	

	〇B 热水消毒
	II
	水
	

	
	III, VII
	水，正庚烷
	

	〇C 盛装热食物或巴氏消毒，超过66℃
	II, IV-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	〇D 盛装热食物或巴氏消毒小于66℃
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇 E 室温盛装食物并贮存
（在容器内不需加热处理）
	I, II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V, VII
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇F 冰箱冷藏贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I, II, III, IV-A, IV-B, 
VI-B,VII
	水
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇G 冰箱冷冻贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I，II，III，IV-B，VII
	水
	

	〇 H冷冻贮存(在使用前需加热处理).
1、溶于水或水包油型低或高脂肪含量乳状液。
2、溶于水，高或低游离油或脂肪。
	I，II，IV-B
	水
	

	
	III，IV-A，VII
	水，正庚烷
	


* 为必选项，否则测试无法进行
FDA 176.170 (COPP)
Components of Paper and Paperboard in contact with aqueous and fatty food 接触食物的纸及纸板
	使用条件*
	食物类型
	模拟液
	食物类型分类*

	〇A 高温加热消毒（例：超过100℃）
	I，IV-B，VII-B
	水
	〇 I 非酸性（PH>5），溶于水的
产品；可以包含盐或糖。
〇 II  酸性（PH=5或<5），溶于水的
产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇 III 溶于水，酸性或非酸性产品，
包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。
〇 IV  奶制品及其改性奶制品
  A  低或高脂肪含量的油包水状
乳状液；
  B  低或高脂肪含量的水包油状
乳状液。
〇 V   低含水量的脂肪和油
〇 VI  饮料
   A 含<8%的酒精饮料；
   B  不含酒精的饮料；
   C  含>8%的酒精饮料。
〇 VII  烧烤食品，除最后两项以外
的食物
  A  潮湿的烧烤食品，表面含有游离的脂肪或油。
   B  潮湿的烧烤食品，表面不含有
游离的脂肪或油。
〇 VIII干固体，表面不含有游离的
脂肪或油。（不需最终测试）
〇 IX   干固体，表面含有游离的脂肪
或油。

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	〇B 热水消毒
	II，VII-B
	水
	

	
	III,VII-A
	水，正庚烷
	

	〇C 盛装热食物或巴氏消毒，超过
66℃
	 II, IV-B，VII-B
	水
	

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	V，IX
	正庚烷
	

	〇D 盛装热食物或巴氏消毒小于
66℃
	II, IV-B,VI-B，VII-B
	水
	

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	V，IX
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8%乙醇
	

	
	VI-C
	50%乙醇
	

	〇E 室温盛装食物并贮存（在容器内不需加热处理）
	I，II，IV-B，VI-B  VII-B
	水
	

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	V，IX
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 醇
	

	
	VI-C
	50% 醇
	

	〇F 冰箱冷藏贮存。（在容器内不需加热处理）
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	I，II，IV-B，VI-B，VII-B
	水
	

	
	VI-A
	8% 醇
	

	
	VI-C
	50% 醇
	

	〇G 冰箱冷冻贮存。（在容器内不需加热处理）
	I，II，IV-B，VII-B
	水
	

	
	III，VII-A
	水，正庚烷
	

	〇H冷冻贮存。（在使用前需加热处理）1、溶于水或水包油型低或高脂肪含量乳状液。2、溶于水，高或低游离油或脂肪。
	I，II，IV-B，VII-B
	水
	

	
	III，IV-A，VII-A，IX
	水，正庚烷
	


* 为必选项，否则测试无法进行
FDA 177.1350 (EVA) (partially available)
Ethylene-Vinyl Acetate copolymers乙烯-乙酸乙烯酯共聚物
	使用条件*
	食物类型
	模拟液
	食物类型分类*

	〇A 高温加热消毒（例：超过100℃）
	I，IV-B，VII-B
	水
	〇 I 非酸性（PH>5），溶于水的
产品；可以包含盐或糖。
〇 II  酸性（PH=5或<5），溶于水的
产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇 III 溶于水，酸性或非酸性产品，
包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。
〇 IV  奶制品及其改性奶制品
  A  低或高脂肪含量的油包水状
乳状液；
  B  低或高脂肪含量的水包油状
乳状液。
〇 V   低含水量的脂肪和油
〇 VI  饮料
   A 含<8%的酒精饮料；
   B  不含酒精的饮料；
   C  含>8%的酒精饮料。
〇 VII  烧烤食品，除最后两项以外
的食物
  A  潮湿的烧烤食品，表面含有游离的脂肪或油。
   B  潮湿的烧烤食品，表面不含有
游离的脂肪或油。
〇 VIII干固体，表面不含有游离的
脂肪或油。（不需最终测试）
〇 IX   干固体，表面含有游离的脂肪
或油。

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	〇B 热水消毒
	II，VII-B
	水
	

	
	III,VII-A
	水，正庚烷
	

	〇C 盛装热食物或巴氏消毒，超过
66℃
	 II, IV-B，VII-B
	水
	

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	V，IX
	正庚烷
	

	〇D 盛装热食物或巴氏消毒小于
66℃
	II, IV-B,VI-B，VII-B
	水
	

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	V，IX
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8%乙醇
	

	
	VI-C
	50%乙醇
	

	〇E 室温盛装食物并贮存（在容器内不需加热处理）
	I，II，IV-B，VI-B  VII-B
	水
	

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	V，IX
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 醇
	

	
	VI-C
	50% 醇
	

	〇F 冰箱冷藏贮存。（在容器内不需加热处理）
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	I，II，IV-B，VI-B，VII-B
	水
	

	
	VI-A
	8% 醇
	

	
	VI-C
	50% 醇
	

	〇G 冰箱冷冻贮存。（在容器内不需加热处理）
	I，II，IV-B，VII-B
	水
	

	
	III，VII-A
	水，正庚烷
	

	〇H冷冻贮存。（在使用前需加热处理）1、溶于水或水包油型低或高脂肪含量乳状液。2、溶于水，高或低游离油或脂肪。
	I，II，IV-B，VII-B
	水
	

	
	III，IV-A，VII-A，IX
	水，正庚烷
	


* 为必选项，否则测试无法进行
FDA 177.1630 (PET) 
Polyethlene Terephthalate Polymer聚对苯二甲酸乙二醇酯
	样品编号：
	样品描述：

	样品要求：a、一般样品需要8块，每块样品面积需大于25cm2（或样品总面积大于200cm2）

          b、颗粒状样品，要求形状规则且等大小。

	PET类型及使用条件*
1.〇 Clause(e) PET,接触任何食物，但不接触乙醇，且使用温度<49℃。
2. 2.〇 Clause(f)PET薄膜，不接触酒精饮料且使用时温度<121℃。

3. 3.〇 Clause(g)PET薄膜，接触酒精含量<50%。

4.〇 Clause(h)无涂层的PET薄膜，不接触含酒精饮料且使用时温度超过
1     121℃。

5.Clause(i)PET纤维织品，接触(一般不推荐)
〇 a.干食物

〇 b.散装食物（不包括酒精饮料）重复使用，温度不超过100℃
〇 c.散装酒精饮料，酒精含量不超过50%，温度不超过49℃
6.Clause(j)PET共聚物接触 <95%酒精饮料。(一般不推荐)
〇 1.容器容积>500ml。 

〇 2.容器容积<500ml。




〇表示只能选择其中一种 * 为必选项，否则测试无法进行
FDA 177.1500 
Nylon  尼龙
	样品编号：
	样品描述：

	尼龙类型：

〇 Nylon 66

〇 Nylon 610
〇 Nylon 66/610共聚物
〇 Nylon 6/66共聚物
〇 Nylon 11

〇 Nylon 6
〇 Nylon 66T
〇 Nylon 612
〇 Nylon 12 

〇 Nylon MXD-6 impact modified and normal（冲击改性和正常）
〇 Nylon 12T
〇 Nylon 6/6T
〇 Nylon 6/12（目前无法测试）
〇 Nylon 6/12碾压成型使用温度在120-2500F（目前无法测试）
〇 Nylon 6/12碾压成型使用温度>2500F（目前无法测试）
〇 Nylon 6/69碾压成型使用温度在120-2500F（目前无法测试）
〇 Nylon 46

〇 Nylon resinsPA-6-3-T(尼龙树脂) （目前无法测试）



〇表示只能选择其中一种

FDA 177.1520 (PO)
Olefin Polymers 烯烃聚合物
	样品编号：
	样品描述：

	烯烃聚合物类型及使用条件

1. PP
〇 a 生产过程中无金属茂合物作催化剂生产的聚丙烯（PP）。
〇 b 非结晶体聚丙烯，仅用于塑化聚乙烯产品。
〇 c 生产过程中有金属茂合物作催化剂生产的聚丙烯（PP）。
2. PE
〇a 聚乙烯（PE），在煮东西条件下使用。
〇b 聚乙烯（PE），在不煮东西条件下使用。

〇c 聚乙烯（PE），用于做为与食品接触的涂层的组成部分，PE含量<50%。
3. 烯烃聚合物
〇a两种或两种以上烯烃聚合物，在煮东西条件下使用。
〇b 两种或两种以上烯烃聚合物，在不煮东西条件下使用。
〇c 乙烯+辛烯/乙烯+辛烯+（己烯/丁烯/丙烯/4-甲基戊烯）之一，乙烯含量>80%。
〇d 丙烯+丁烯共聚物（丁烯含量在15-35%之间）
〇e乙烯+辛烯共聚物（乙烯含量≥50%）

4.〇 聚甲基戊烯

5.〇 聚乙烯嵌段共聚物

6.〇 乙烯-马来酸酐共聚物



○表示只能选择其中一种，且为必选项

FDA 177.1210 (CLOSURE)
Closures with sealing gasket for food containers

有密封垫圈的食物容器盖
	* 样品类型：

〇1、可塑性聚合物，包括硫化的，未硫化的，或其他方式处理过的天然的或合成的橡胶，用于制成圆盘或圆环。其来源于热融化，溶液、塑料溶液，有机溶液，机械分散或乳胶。

〇2、预先成型的圆盘或圆环，可塑性的聚合物，包括未硫化过的天然的或合成的橡胶。

〇3、预先成型的圆盘或圆环，可塑性的聚合物，包括硫化过的天然的或合成的橡胶。

〇4、预先成型的有聚合物或树脂涂层的纸、纸板、塑料、金属箔的圆盘或圆环。

	* 所用容器体积（      ）ml

	使用条件*
	食物类型
	模拟液
	     食物类型分类*

	〇A 高温加热消毒（例：超过100℃）
	I，IV-B
	水
	〇I、非酸性（PH>5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇II、酸性（PH=5或<5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇III、溶于水，酸性或非酸性产品，包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。
〇IV、奶制品及其改性奶制品
A. 低或高脂肪含量的油包水状乳状液；
B. 低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇V、低含水量的脂肪和油
〇VI、饮料：
     A.含酒精的饮料 
    B.不含酒精的饮料
〇VII、烧烤食品

	
	III，IV-A，VII
	水，正庚烷
	

	〇B 热水消毒
	II
	水
	

	
	III, VII
	水，正庚烷
	

	〇C 盛装热食物或巴氏消毒，超过66℃
	II, IV-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	〇D 盛装热食物或巴氏消毒小于
66℃
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇 E 室温盛装食物并贮存
（在容器内不需加热处理）
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇F 冰箱冷藏贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I, II, III, IV-A, IV-B, 
VI-B,VII
	水, 正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇G 冰箱冷冻贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I，II，III，IV-B，VII
	水
	


* 为必选项，否则测试无法进行
PS聚苯乙烯； RUB橡胶； PC聚碳酸酯 
	□ FDA 177.1640 (PS)
Polystyrene and rubber-modified polystyrene（聚苯乙烯和橡胶—改性聚苯乙烯）

	样品编号：
	样品描述：

	样品类型*：
□1、聚苯乙烯
□2、橡胶—改性聚苯乙烯

	接触食物类型*：
□ 1、脂肪类食物
□ 2、非脂肪类食物

	

	□ FDA 177.2600 (RUB)
Rubber articles intended for repeated use（重复使用的橡胶制品）

	样品编号：
	样品描述：

	接触食物类型*：
□ 1、水溶液类食物

□ 2、脂肪类食物

注：本方法不适用于橡胶的奶嘴制品。

	

	□ FDA 177.1580 (PC) 

Polycarbnate resins（聚碳酸酯)

	样品编号：
	样品描述：


* 为必选项，否则测试无法进行
FDA 177.2420 (PETG)
Polyester resin, cross-linked
	* 样品类型：

〇1、可塑性聚合物，包括硫化的，未硫化的，或其他方式处理过的天然的或合成的橡胶，用于制成圆盘或圆环。其来源于热融化，溶液、塑料溶液，有机溶液，机械分散或乳胶。

〇2、预先成型的圆盘或圆环，可塑性的聚合物，包括未硫化过的天然的或合成的橡胶。

〇3、预先成型的圆盘或圆环，可塑性的聚合物，包括硫化过的天然的或合成的橡胶。

〇4、预先成型的有聚合物或树脂涂层的纸、纸板、塑料、金属箔的圆盘或圆环。

	* 所用容器体积（      ）ml

	使用条件*
	食物类型
	模拟液
	     食物类型分类*

	〇A 高温加热消毒（例：超过100℃）
	I，IV-B
	水
	〇I、非酸性（PH>5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇II、酸性（PH=5或<5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇III、溶于水，酸性或非酸性产品，包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。
〇IV、奶制品及其改性奶制品
A. 低或高脂肪含量的油包水状乳状液；
B. 低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇V、低含水量的脂肪和油
〇VI、饮料：
     A.含酒精的饮料 
    B.不含酒精的饮料
〇VII、烧烤食品

	
	III，IV-A，VII
	水，正庚烷
	

	〇B 热水消毒
	II
	水
	

	
	III, VII
	水，正庚烷
	

	〇C 盛装热食物或巴氏消毒，超过66℃
	II, IV-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	〇D 盛装热食物或巴氏消毒小于
66℃
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇 E 室温盛装食物并贮存
（在容器内不需加热处理）
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇F 冰箱冷藏贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I, II, III, IV-A, IV-B, 
VI-B,VII
	水, 正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇G 冰箱冷冻贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I，II，III，IV-B，VII
	水
	


* 为必选项，否则测试无法进行
FDA 177.1900 (UF)
Urea-Formaldehyde resins in molded article 脲醛树脂
	* 样品类型：

〇1、可塑性聚合物，包括硫化的，未硫化的，或其他方式处理过的天然的或合成的橡胶，用于制成圆盘或圆环。其来源于热融化，溶液、塑料溶液，有机溶液，机械分散或乳胶。

〇2、预先成型的圆盘或圆环，可塑性的聚合物，包括未硫化过的天然的或合成的橡胶。

〇3、预先成型的圆盘或圆环，可塑性的聚合物，包括硫化过的天然的或合成的橡胶。

〇4、预先成型的有聚合物或树脂涂层的纸、纸板、塑料、金属箔的圆盘或圆环。

	* 所用容器体积（      ）ml

	使用条件*
	食物类型
	模拟液
	     食物类型分类*

	〇A 高温加热消毒（例：超过100℃）
	I，IV-B
	水
	〇I、非酸性（PH>5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇II、酸性（PH=5或<5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇III、溶于水，酸性或非酸性产品，包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。
〇IV、奶制品及其改性奶制品
A. 低或高脂肪含量的油包水状乳状液；
B. 低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇V、低含水量的脂肪和油
〇VI、饮料：
     A.含酒精的饮料 
    B.不含酒精的饮料
〇VII、烧烤食品

	
	III，IV-A，VII
	水，正庚烷
	

	〇B 热水消毒
	II
	水
	

	
	III, VII
	水，正庚烷
	

	〇C 盛装热食物或巴氏消毒，超过66℃
	II, IV-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	〇D 盛装热食物或巴氏消毒小于
66℃
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇 E 室温盛装食物并贮存
（在容器内不需加热处理）
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇F 冰箱冷藏贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I, II, III, IV-A, IV-B, 
VI-B,VII
	水, 正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇G 冰箱冷冻贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I，II，III，IV-B，VII
	水
	


* 为必选项，否则测试无法进行
FDA 180.22, 181.32 (ABS/SAN) 
Acrylonitrile-Butadiene-Styrene copolymer (ABS) 丙烯腈-丁二烯-苯乙烯共聚物 or Acrylonitrile-Styrene copolymer (SAN with Acrylonitrile<30% )丙烯腈-苯乙烯共聚物(丙烯腈含量<30%)

	使用频度*：
〇 一次性使用，测试条件120  ºF，24hrs
(体积/面积比例：〇大于或等于10L/inch2, limit: 0.003mg/inch2 〇小于10L/inch2, limit: 0.3mg/L ）
〇 重复使用(limit: 0.003mg/inch2)，根据使用条件选择

	使用条件*
	食物类型
	模拟液
	食物类型分类*

	〇A 高温加热消毒（例：超过100℃）
	I, II ,IV-B，VII-B
	水或 3% 乙酸
	〇 I 非酸性（PH>5），溶于水的
产品；可以包含盐或糖。
〇 II  酸性（PH=5或<5），溶于水的
产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇 III 溶于水，酸性或非酸性产品，
包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。
〇 IV  奶制品及其改性奶制品
  A  低或高脂肪含量的油包水状
乳状液；
  B  低或高脂肪含量的水包油状
乳状液。
〇 V   低含水量的脂肪和油
〇 VI  饮料
   A  含<8%的酒精饮料；
   B  不含酒精的饮料；
   C  含>8%的酒精饮料。
〇 VII  烧烤食品，除最后两项以外
的食物
  A  潮湿的烧烤食品，表面含有游离的脂肪或油。
   B  潮湿的烧烤食品，表面不含有
游离的脂肪或油。
〇 VIII干固体，表面不含有游离的
脂肪或油。（不需最终测试）
〇 IX   干固体，表面含有游离的脂肪
或油。

	
	III，IV-A，VII-A
	水,正庚烷
	

	〇B 热水消毒
	I，II，VII-B
	水或3%乙酸
	

	
	III,VII-A
	水，正庚烷
	

	〇C 盛装热食物或巴氏消毒，超过66℃
	I, II,IV-B，VII-B
	水或3% 乙酸
	

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	V，IX
	正庚烷
	

	〇D 盛装热食物或巴氏消毒小于66℃
	I,II,IV-B,VI-B，VII-B
	水或3% 乙酸
	

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	V，IX
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	
	VI-C
	50% 乙醇
	

	〇E 室温盛装食物并贮存（在容器内不需加热处理）
	I，II，IV-B，VI-B  VII-B
	水或3% 乙酸
	

	
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	V，IX
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8%乙 醇
	

	
	VI-C
	50% 乙醇
	

	〇F 冰箱冷藏贮存。（在容器内不需加热处理）
	III，IV-A，VII-A
	水，正庚烷
	

	
	I，II，IV-B，VI-B，VII-B
	水或3% 乙酸
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	
	VI-C
	50% 乙醇
	

	〇G 冰箱冷冻贮存。（在容器内不需加热处理）
	I，II，IV-B，VII-B
	水或3% 乙酸
	

	
	III，VII-A
	水，正庚烷
	

	〇H冷冻贮存。（在使用前需加热处理）1、溶于水或水包油型低或高脂肪含量乳状液。2、溶于水，高或低游离油或脂肪。
	I，II，IV-B，VII-B
	水或3%乙酸
	

	
	III，IV-A，VII-A，IX
	水，正庚烷
	


* 为必选项，否则测试无法进行
FDA 177.2470, 177.2480

聚甲醛(POM)共聚体，聚甲醛(POM)均聚体
	* 样品类型：

〇1、可塑性聚合物，包括硫化的，未硫化的，或其他方式处理过的天然的或合成的橡胶，用于制成圆盘或圆环。其来源于热融化，溶液、塑料溶液，有机溶液，机械分散或乳胶。

〇2、预先成型的圆盘或圆环，可塑性的聚合物，包括未硫化过的天然的或合成的橡胶。

〇3、预先成型的圆盘或圆环，可塑性的聚合物，包括硫化过的天然的或合成的橡胶。

〇4、预先成型的有聚合物或树脂涂层的纸、纸板、塑料、金属箔的圆盘或圆环。

	* 所用容器体积（      ）ml

	使用条件*
	食物类型
	模拟液
	     食物类型分类*

	〇A 高温加热消毒（例：超过100℃）
	I，IV-B
	水
	〇I、非酸性（PH>5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇II、酸性（PH=5或<5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇III、溶于水，酸性或非酸性产品，包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。
〇IV、奶制品及其改性奶制品
A. 低或高脂肪含量的油包水状乳状液；
B. 低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇V、低含水量的脂肪和油
〇VI、饮料：
     A.含酒精的饮料 
    B.不含酒精的饮料
〇VII、烧烤食品

	
	III，IV-A，VII
	水，正庚烷
	

	〇B 热水消毒
	II
	水
	

	
	III, VII
	水，正庚烷
	

	〇C 盛装热食物或巴氏消毒，超过66℃
	II, IV-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	〇D 盛装热食物或巴氏消毒小于
66℃
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇 E 室温盛装食物并贮存
（在容器内不需加热处理）
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇F 冰箱冷藏贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I, II, III, IV-A, IV-B, 
VI-B,VII
	水, 正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇G 冰箱冷冻贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I，II，III，IV-B，VII
	水
	


* 为必选项，否则测试无法进行
FDA 177.1810 (Styrene Block Polymers)
接触食物的苯乙烯嵌段聚合体材料

	样品类型及使用条件：

	材料类型
	使用条件
	接触食物类型
	样品厚度要求

	□1.(i)1,3-丁二烯苯乙烯聚合体
	D,E,F,G
	I，II ，IV-B，VI，VII-B，VIII
	样品需为0.19cm厚度薄片，面积大于100cm2

	□(ii)1,3-丁二烯苯乙烯聚合体(用于密封垫圈产品时，容器体积需大于160ml,接触面积小于4.03cm2)
	C,D,E,F,G
	I，II ，IV-B，VI，VII-B，VIII
	

	□2.2-甲基1,3-丁二烯苯乙烯聚合体
	——
	I，II ，IV-B，VI，VII-B，VIII
	样品需为0.071cm厚度薄片,面积大于100cm2

	□3.(i)氢化1,3-丁二烯苯乙烯聚合体
	——
	I，II ，IV-B，VI，VII-B，VIII
	

	□(ii)氢化1,3-丁二烯苯乙烯聚合体(用于密封垫圈产品时，重量百分比不能超过42.4%)
	D
	III, IV–A, V, VII–A, VIII，IX

	


□为单选项目，使用条件和接触食物类型需勾出。

接触食物类型：

I   非酸性（PH>5），溶于水的产品；可以包含盐或糖。

II  酸性（PH=5或<5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。

III 溶于水，酸性或非酸性产品，包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。

IV  奶制品及其改性奶制品

A  低或高脂肪含量的油包水状乳状液。

B  低或高脂肪含量的水包油状乳状液。

V   低含水量的脂肪和油

VI  饮料

  A  <8%的乙醇饮料。

B  不含乙醇饮料。

C  >8%的乙醇饮料。

VII  烧烤食品，除最后两项以外的食物

A  潮湿的烧烤食品，表面含有游离的脂肪或油。

B  潮湿的烧烤食品，表面不含有游离的脂肪或油。
VIII干固体，表面不含有游离的脂肪或油。（不需最终测试）

IX   干固体，表面含有游离的脂肪或油。

使用条件分类：

C 盛装热食物或巴氏消毒，超过66℃

D 盛装热食物或巴氏消毒小于66℃

E 室温盛装食物并贮存（在容器内不需加热处理）

F 冰箱冷藏贮存。（在容器内不需加热处理）

G 冰箱冷冻贮存。（在容器内不需加热处理）
FDA 177.1340 (EMA)
Ethylene-Methyl Acrylate copolymer resins 乙烯-丙烯酸甲酯共聚物
	* 样品类型：

〇1、可塑性聚合物，包括硫化的，未硫化的，或其他方式处理过的天然的或合成的橡胶，用于制成圆盘或圆环。其来源于热融化，溶液、塑料溶液，有机溶液，机械分散或乳胶。

〇2、预先成型的圆盘或圆环，可塑性的聚合物，包括未硫化过的天然的或合成的橡胶。

〇3、预先成型的圆盘或圆环，可塑性的聚合物，包括硫化过的天然的或合成的橡胶。

〇4、预先成型的有聚合物或树脂涂层的纸、纸板、塑料、金属箔的圆盘或圆环。

	* 所用容器体积（      ）ml

	使用条件*
	食物类型
	模拟液
	     食物类型分类*

	〇A 高温加热消毒（例：超过100℃）
	I，IV-B
	水
	〇I、非酸性（PH>5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇II、酸性（PH=5或<5），溶于水的产品；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇III、溶于水，酸性或非酸性产品，包含游离油或脂肪；可以包含盐或糖，并包括低或高脂肪含量的油包水状乳状液。
〇IV、奶制品及其改性奶制品
A. 低或高脂肪含量的油包水状乳状液；
B. 低或高脂肪含量的水包油状乳状液。
〇V、低含水量的脂肪和油
〇VI、饮料：
     A.含酒精的饮料 
    B.不含酒精的饮料
〇VII、烧烤食品

	
	III，IV-A，VII
	水，正庚烷
	

	〇B 热水消毒
	II
	水
	

	
	III, VII
	水，正庚烷
	

	〇C 盛装热食物或巴氏消毒，超过66℃
	II, IV-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	〇D 盛装热食物或巴氏消毒小于
66℃
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇 E 室温盛装食物并贮存
（在容器内不需加热处理）
	II, IV-B, VI-B
	水
	

	
	III, IV-A
	水，正庚烷
	

	
	V
	正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇F 冰箱冷藏贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I, II, III, IV-A, IV-B, 
VI-B,VII
	水, 正庚烷
	

	
	VI-A
	8% 乙醇
	

	〇G 冰箱冷冻贮存。
（在容器内不需加热处理）
	I，II，III，IV-B，VII
	水
	


* 为必选项，否则测试无法进行

	Pottery (Ceramics) foodwares 陶瓷
□ FDA CPG 7117.06 (Cadmium Contamination)  
FDA CPG 7117.07（Lead Contamination）
FDA SGCD Requirement(Lip and Rim region[20mm] with color paint)

	样品编号：
	样品描述：


	Preservatives for wood 食品防腐剂
□ FDA （178.3800）（PCP Content）

	样品编号：
	样品描述：


	Silver-Plated Hollowware 镀银碟/盘
□ FDA CPG 7117.05 (Lead Contamination) 

	样品编号：
	样品描述：


	Ceramic, Glass, Enamel foodware 陶瓷/玻璃/珐琅制品
□California Proposition 65 (Cadmium and Lead Content）

	样品编号：
	样品描述：


	Mica-based pearlescent pigments 云母基珠光颜料 
□ FDA 73.1128 (2006) (Pb, As, Hg content) 

	Sample quantity: 30g

	样品编号：
	样品描述：


FDA  (Stainless Steel)

A. Cookware Manufacture Association (CMA)

Stainless steel composition analysis

	不锈钢类型
	成分

	201
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)，Ni（镍），N（氮）

	202
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)，Ni（镍），N（氮）

	301
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)，Ni（镍），N（氮）

	302
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)，Ni（镍），N（氮）

	304
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)，Ni（镍），N（氮）

	316
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)，Ni（镍），

N（氮），Mo（钼）

	316L
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)，Ni（镍），

N（氮），Mo（钼）

	430
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)，Ni（镍）

	434
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)， Mo（钼）

	436
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)， Mo（钼），

Nb（铌），Ta（钽）

	444
	C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)，Ti（钛）


1- 不锈钢类型要选择。

2- 如果类型未知，则需要分析的成分一定要给出；

3- 如果类型及成分均未给出，实验室将会按常用不锈钢类型进行成分【C(碳)，Mn(锰)，P(磷)，S(硫)，Si(硅)，Cr(铬)，Ni（镍），N（氮）】分析。
FDA  Stainless Steel (Cr content)
	□ Non-cooking (Cr Content≥10.5%) (suitable for food contact)
□ Cooking and non-cooking (Cr Content≥16.0%)(GRAS)
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